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PŘEDSTAVENÍ SPOLEČNOSTI 

 
Lahůdky-Palma, spol. s r.o., se sídlem v ul. Litovická 448/27, Praha 6 – Liboc a 

provozovnou v ul. Reinerova 4, Praha 6 – Řepy je společnost zabývající se výrobou tradičních 
lahůdek. 

 
Na trhu působíme od roku 1993, tehdy ještě pod názvem Lahůdky Palmovka, spol. s r.o. V roce 
1996 vzniká rodinná společnost již pod nynějším názvem, jejíž zakladateli jsou bratři Říhovi, 
kteří dodnes působí ve firmě jako jednatelé společnosti. 
 
Lahůdky-Palma, spol. s r. o. patří mezi nejlépe vybavené provozovny v ČR, čehož jsou důkazem 
získané mezinárodní certifikáty HACCP a IFS. Díky konstantnímu dohledu vysoce 
kvalifikovaných odborníků se naše společnost rozvíjí v moderním duchu. Věříme, že budete s 
rozsáhlou nabídkou veškerého sortimentu spokojeni. 
 
 

 

 

Naší prioritou je: 
„Být o krok napřed a o krok blíž Vašim potřebám, přáním a požadavkům.“ 

 
 

 

 

 
PŘEHLED VÝROBKŮ 

 lahůdky - saláty, pomazánky, chlebíčky, bagety, speciality a nakládané výrobky, aspiky, 
rybí výrobky, 

 
 uzeniny - párky, klobásy, šunky, speciality, zabijačkové hody, špeky, salámy, šunkové 

výrobky, masné výrobky, 
 

 hotové výrobky - řada smažených výrobků: bramboráky, karbanátky, rybí filé, 
smažené žampiony, smaženky, kuřecí řízek, vepřový řízek, smažený květák …, 

 
 výrobky ke zvláštním příležitostem - obložené mísy, naložené sele, chlebíčky, dorty 

v aspiku, 
 

 cukrárna -  zákusky. 
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Lahůdky-Palma, spol. s.r.o. 
Reinerova 4, Praha 6 – Řepy, 163 00 

IČO: 61060208, DIČ: CZ61060208 

 

 

 

Objednávky  
(nejpozději den předem, vyjma soboty) 

PO – PÁ: 07,00 – 16,00 hod 
NE: 07,00 – 15 hod 

 
DPH 15 % 

 
 
 

www. lahudky-palma.cz 

 
 
 

OBJEDNÁVKY: 
Alena Frydrýnová 

Šárka Zahradníková 

Daniela Zikmundová 
 

e-mail:   odbyt@lahudky-palma.cz 

Mob.:   +420 724 929 983, 

Tel.:   +420 296 134 770, +420 235 321 102  

Tel. + fax:  +420 235 300 105 

Fax.:   +420 235 321 728  

  

mailto:odbyt@lahudky-palma.cz
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ODBĚRATELSKÉ PODMÍNKY 

 

ŽIVNOSTNÍCI 
Jste-li živnostník a máte-li zájem odebírat od nás zboží, tak Vás po Praze zavezeme zdarma. 
Podmínkou je odběr zboží nad 500 Kč bez DPH. 
 
 
NOVÍ ZÁKAZNÍCI: 

Jste-li nový zákazník, je podmínkou zaslat kopii živnostenského listu, případně IČO spolu 
s Vaší první objednávkou. 
Způsob platby: 

 1. objednávka – nutnost hotovostní platby, 
 další objednávky - dle dohody s obch.  zástupcem možnost fakturačně. 

 
 
Neváhejte se obrátit na naši obchodní manažerku nebo na níže uvedená telefonní čísla, 
popř. na e-mailovou adresu.  

 

Obchodní manažerka 
Ing. Dominika Dvořáková 
mob.: +420 601 345 840 
e-mail: d.dvorakova@lahudky-palma.cz 
 
 
 
Objednávky, odbyt:  

Alena Frydrýnová, Šárka Zahradníková, Daniela 
Zikmundová 
e-mail: odbyt@lahudky-palma.cz 

Tel.: +420 296 134 770, +420 235 321 102  

Mob.:+420 724 929 983 
Tel.+ fax: +420 235 300 105 
Fax.: +420 235 321 728 

 
SOUKROMÉ OSOBY 
Jste-li soukromá osoba, můžete si u nás objednat zboží pro svou potřebu. Cena za chlebíčky 
je jednotná 13,- Kč/ ks. U ostatního zboží prosím připočítejte 15% DPH.  
 
 
Způsob objednání:  
Do e-mailu napište své jméno, název zboží/ číslo normy a požadované množství, dále uveďte 
čas, kdy si pro zboží chcete přijít.  
Zboží je k vyzvednutí u nás na výrobně v Řepích v Reinerově ulici 4 (v areálu DP) nebo na naší 
prodejně v Praze 8 (Sokolovská 51/46). 
 
 
Vedoucí provozu: 
Petr Červinka, Dagmar Vlasáková, Barbora Říhová 
e-mail: provoz@lahudky-palma.cz 

  

mailto:provoz@lahudky-palma.cz


5 

 

OBSAH 

 

SALÁTY ....................................................................................................... 6 

Balené ................................................................................................................................... 9 

POMAZÁNKY ............................................................................................. 11 

Balené ................................................................................................................................. 13 

CHLEBÍČKY A JEDNOHUBKY ....................................................................... 14 

Chlebíčky kusové ................................................................................................................ 14 

Jednohubky kusové ............................................................................................................ 16 

OBLOŽENÉ MÍSY A MISKY .......................................................................... 17 

Obložené mísy .................................................................................................................... 17 

Obložené misky .................................................................................................................. 18 

OBLOŽENÉ PEČIVO A BAGETY .................................................................... 19 

Obložené pečivo ................................................................................................................. 19 

Bagety balené ve folii ......................................................................................................... 20 

Bagety balené v krabičce .................................................................................................... 21 

Obložené chleby ................................................................................................................. 21 

HOTOVÉ POLÉVKY ..................................................................................... 22 

SMAŽENÉ VÝROBKY................................................................................... 23 

NAKLÁDANÉ VÝROBKY .............................................................................. 24 

ASPIKY ....................................................................................................... 25 

Klobásy ............................................................................................................................... 26 

Šunka .................................................................................................................................. 26 

Salámy ................................................................................................................................ 26 

Speciality ............................................................................................................................ 26 

MASNÉ VÝROBKY VLASTNÍ VÝROBY .......................................................... 27 

NÍZKOKALORICKÉ SPECIÁLNÍ SIRUPY ............................................................. 32 

KONTAKTY .................................................................................................... 33 

VÝROBNA LAHŮDEK - ŘEPY ....................................................................... 33 

PRODEJNA – PRAHA 8 ............................................................................... 34 

 
 

 

 

  



6 

 

SALÁTY 
 

č.normy  TRVANLIVOST     HMOTNOST 

1013 
BRAMBOROVÝ SALÁT PALMETA 

45% vařené brambory, majonéza, st. zelenina (mrkev, celer, hrášek, okurka), 
vejce, cibule … 

12 dní 1 000 g 

1033 POCHOUTKOVÝ SALÁT PALMETA 
37% salám junior, majonéza, st. zelenina (okurka, hrášek), cibule … 

12 dní 1 000 g 

1025 
VLAŠSKÝ SALÁT PALMETA 
28% salám junior, majonéza 14% brambor, st. zelenina (okurka, hrášek mrkev, 
celer) … 

12 dní 1 000 g 

1069 VAJÍČKOVÝ SALÁT PALMETA  
40% vejce, majonéza, brambory, st. okurka … 

12 dní 1 000 g 

1305 HERMELÍNOVÝ SALÁT PALMETA 

21% salám junior, majonéza, vejce, sýr hermelín, sýr eidam, cibule … 
12 dní 1 000 g 

1302 ZELNÝ SALÁT S JOGURTEM PALMETA   
60% bílé zelí, majonéza, bílý jogurt, st. mrkev …                  

8 dní 1 000 g 

1301 SALÁT à la KRAB S JOGURTEM PALMETA 

40% surimi, majonéza, bílý jogurt…                  
12 dní 1 000 g 

1051 CAMPING SALÁT PALMETA 

36% slovenský salám, majonéza, st. zelenina (okurka, paprika), cibule …                 
12 dní 1 000 g 

1040 RYBÍ SALÁT S MAJONÉZOU PALMETA 
45% marinovaný sleď, majonéza, st. zelenina, cibule … 12 dní 1 000 g 

 

1305 Hermelínový salát Palmeta   1013 Bramborový salát Palmeta 
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STANDARDNÍ ŘADA   

č.normy TRVANLIVOST HMOTNOST 

1030 
POCHOUTKOVÝ SALÁT 
Lahůdkářský salám, st. zelenina (okurka, hrášek.), majonéza, hořčice, 
cibule … 

12 dní 1 000 g 

1020 
VLAŠSKÝ SALÁT 
Brambory vařené, lahůdkářský salám, majonéza, st. zelenina (mrkev, 
celer, hrášek, okurka), vejce, cibule … 

12 dní 1 000 g 

1011 
BRAMBOROVÝ SALÁT KUTROVANÝ 
Brambory, majonéza, st. zelenina (okurka, mrkev, hrášek, celer), hořčice, 
cukr, ocet, sůl …                                                                       

12 dní 1 000 g 

1015 
SVÁTEČNÍ BRAMBOROVÝ SALÁT (s gothajem) 
Brambory vařené, salám gothaj, majonéza, st. zeleninová směs, vejce, 
cibule, sůl, pepř, worchester, ocet, cukr … 

12 dní 1 000 g 

1019 
CHLEBÍČKOVÝ VLAŠSKÝ SALÁT  
Brambory vařen, salám junior, majonéza, st. zelenina (okurka, hrášek, 
celer, mrkev), hořčice … 

12 dní 1 000 g 

1041 
RYBÍ SALÁT S JOGURTEM 
Marinovaný sleď, majonéza, bílý jogurt, st. zelenina, cibule, pepř, sůl, cukr, 
zeleninová steril. směs, ocet …. 

12 dní 1 000 g 

1284 
RUMCAJS SALÁT 
Lahůdkářský salám, cibule, majonéza, okurky st., kapie, hořčice, 
feferonový pálivý krém, ocet, pepř, sůl, cukr … 

12 dní 1 000 g 

1150 
RYBÍ PEPŘENKY 
Marinovaný sleď, st. zelenina, cibule, pálivý krém z feferonek, cibule, olej, 
sůl, pepř … 

12 dní 1 000 g 

1160 MATJESY S CIBULÍ  
Matjesy, cibule, koření, olej, sůl … 

4 dny 1 000 g 

1200 KOKTEJL à la KREVETOVÝ   
Surimi, majonéza, jogurt bílý, st. ananas, sůl, cukr, ocet …                                         

12 dní 1 000 g 

1071 
VEJCE V MAJONÉZE  
Vejce, majonéza, st. okurka, cibule, hořčice, ocet, pažitka, pepř, sůl, cukr 
… 

12 dní 1 000 g 

1080 HANÁCKÝ SALÁT 
Červené zelí, majonéza, st. okurka, ocet, cibule, hořčice, sůl, cukr … 

12 dní 1 000 g 

1090 

NEAPOLSKÝ SALÁT 
Lahůdkářský salám, st. zelenina (okurka, paprika červená, paprika zelená), 
cibule, rajčatový protlak, pálivý krém z feferonek, česneková pasta, 
hořčice, cukr, olej, sůl … 

12 dní 1 000 g 

1110 
FEFERONOVÝ SALÁT 
St. zelenina (paprika, hrášek, kapie), cibule, eidam, pálivý krém z 
feferonek, olej, ocet, pepř, sůl … 

12 dní 1 000 g 

1181 RAJSKÝ SALÁT - novinka 
Rajčata, majonéza, cibule, cukr, ocet … 4 dny 1 000 g 

1393 CIZRNOVÝ SALÁT – novinka 
St. cizrna, st. kukuřice, mrkev, okurka, st. paprika … 

 
7 dní 

 
1000 g 

1394 SALÁT Z ČERVENÉ ŘEPY SE ZELÍM – novinka 
Bílé zelí, červená řepa, ocet, cukr … 

 
7 dní 

 
1000 g 

1407 ZELNÝ SALÁT S FAZOLÍ – novinka 
Zelí bílé, st. zelenina (kukuřice, mrkev), st. fazole červená …. 

 
6 dní 

 
1 000 g 

1408 ZELNÝ SALÁT S KUKUŘICÍ – novinka 
Zelí bílé, st. zelenina (kukuřice, kapie, mrkev), fazole … 

 
6 dní 

 
1 000 g 

1192 ZELNÝ SALÁT S KŘENEM 
Bílé zelí, křen, cibule, ocet, cukr, sůl, olej … 

7 dní 1 000 g 

1182 
MEXICO SALÁT 
Sójové maso, rajčatový protlak, kečup ostrý, kapie st., cibule, okurky st., 
olej, worchester, cukr, sůl, česnek, feferonová pasta … 

12 dní 1 000 g 

1184 ZELNÝ SALÁT 
Bílé zelí krouhané, mrkev, cukr, ocet, olej, petržel … 

7 dní 1 000 g 

1191 ZELNÝ SALÁT S KOPREM 
Hlávkové zelí, cibule, kopr, ocet, sůl, cukr, olej … 7 dní 1 000 g 

1193 
COLESLAW SALÁT 
Bílé zelí krouhané, majonéza, bílý jogurt smetanový, ocet, kukuřice st., 
mrkev st., sůl, cukr … 

7 dnů 1 000 g 
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1242 
PRAŽSKÝ CELEROVÝ SALÁT 
Celer nudličky, gothaj salám, majonéza, bílý jogurt, vejce, cibule, worcestr, 
ocet, cukr, pepř, sůl … 

12 dní 1 000 g 

1251 
INDICKÝ SALÁT 
Bílé zelí, kapie, žampiony, pražené arašídy, cibule, paprika, pálivý krém z 
feferonek, olej, sójová omáčka, kari, sůl, pepř, cukr, sůl … 

7 dní 1 000 g 

1253 ŽAMPIÓNOVÝ SALÁT 
St. žampiony, lahůdkářský salám, okurka, st. paprika, rajčatový protlak … 12 dní 1 000 g 

1259 JARNÍ SALÁT S KUKUŘICÍ 
Zelí bílé, st. zelenina - kukuřice, mrkev, hrášek, kapie, cukr, ocet, olej … 

12 dní 1 000 g 

1260 MRKVOVÁ POCHOUTKA S ANANASEM 
Mrkev, ananas, ocet, cukr, citronový nálev … 

6 dní 1 000 g 

1264 
ZAHRADNICKÝ SALÁT 
St. zelenina (mrkev, celer), cibule, cukr, ocet, majonéza, sůl, petržel 
sušená 

12 dní 1 000 g 

1266 
KŘENOVÉ FAZOLE 
Fazole, majonéza, salám, cibule, křen, sůl, pepř, petržel, salám 
lahůdkářský, ocet, cukr … 

12 dní 1 000 g 

1290 
PÁRKOVÝ SALÁT 
Drůbeží párky, majonéza, st. zelenina (okurka, paprika), kečup, feferonová 
pasta, cibule, sůl, cukr, ocet … 

12 dní 1 000 g 

 
    

1271 TATARKA 10 dní 1 000 g 

1272 MAJONÉZA 10 dní 1 000 g 

 
 

 

č.normy OVOCNÉ SALÁTY TRVANLIVOST HMOTNOST 

 
  

 

1215 
ŘECKÝ JOGURT S JAHODAMI a ANANASEM sezónní (1.5. - 
30.9.) 

7 dní 1 000 g 
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Balené 

 
Palmety / kelímky / 

 

č.normy  TRVANLIVOST HMOTNOST 

2052 BRAMBOROVÝ SALÁT PALMETA 12 dní 150 g 

2053 POCHOUTKOVÝ SALÁT PALMETA 12 dní 150 g 

2059 PRAŽSKÝ CELEROVÝ SALÁT PALMETA 12 dní 150 g 

2060 
ZELNÝ SALÁT S JOGURTEM PALMETA 
oceněno zn. KLASA 

12 dní 150 g 

2056 
SALÁT à La KRAB S JOGURTEM PALMETA 
oceněno zn. KLASA 

12 dní 150 g 

2054 RYBÍ SALÁT S MAJONÉZOU PALMETA 12 dní 150 g 

2064 VLAŠSKÝ SALÁT PALMETA 12 dní 150 g 

2051 HERMELÍNOVÝ SALÁT PALMETA 12 dní 150 g 

 

 
2056 Salát à la Krab s jogurtem Palmeta   
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SALÁTY / kelímky / 
č.normy  TRVANLIVOST HMOTNOST 

2074 RYBÍ SALÁT S JOGURTEM  12 dní 135 g 

2409 ŠEVCOVSKÝ MLS 12 dní 140 g 

2076 RYBÍ PEPŘENKY  12 dní 140 g 

2561 HUMMUS OBYČEJNÝ - novinka 12 dní 150 g 

2550 POCHOUTKOVÝ SALÁT - novinka 12 dní 150 g 

2551 BRAMBOROVÝ SALÁT  - novinka 12 dní 150 g 

2552 RYBÍ SALÁT S MAJONÉZOU  - novinka 12 dní 150 g 

2553 SALÁT à la KRAB S JOGURTEM  - novinka 12 dní 150 g 

2554 HERMELÍNOVÝ SALÁT  - novinka 12 dní 150 g 

2555 ZELNÝ SALÁT S JOGURTEM  - novinka 12 dní 150 g 

2557 VLAŠSKÝ SALÁT  - novinka 12 dní 150 g 

2559 CAMPING SALÁT - novinka 12 dní 150 g 

2506 MRKVOVÁ POCHOUTKA S ANANASEM  6 dní 150 g 

2670 HANÁCKÝ SALÁT 12 dní 150 g 

2671 VAJÍČKOVÝ SALÁT 12 dní 150 g 

2213 NORSKÝ SALÁT S JOGURTEM  12 dní 150 g 

2077 SLEĎOVÉ FILÉ V REMULÁDĚ  12 dní 150 g 

2672 ZELNÝ SALÁT S KOPREM 7 dní 300 g 

2673 ZELNÝ SALÁT 7 dní 300 g 

2120 POCHOUTKOVÝ SÁLÁT 12 dní 500 g 

2117 HERMELÍNOVÝ SALÁT 12 dní 500 g 

2123 ZELNÝ SALÁT S JOGURTEM 8 dní 500 g 

2119 BRAMBOROVÝ SALÁT 12 dní 500 g 

2124 VLAŠSKÝ SALÁT 12 dní 500 g 

 

 

 

2550 Pochoutkový salát     
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POMAZÁNKY 

    

č.normy  TRVANLIVOST HMOTNOST 

1296 TUŇÁKOVÁ POMAZÁNKA PALMETA 
30% tuňák, majonéza, bílý jogurt, vejce, st. paprika … 

12 dní 1 000 g  

1140 BUDAPEŠŤSKÝ KRÉM PALMETA  
55% tvaroh, máslo, st. paprika, cibule … 

12 dní 1 000 g  

1362 SARDINKOVÁ POMAZÁNKA PALMETA 
20% sardinek, majonéza, vejce, okurka, hořčice … 

12 dní 1 000 g 

1368 PIKANTNÍ POMAZÁNKA S GOUDOU PALMETA 
23% sýr gouda, majonéza, tavený sýr… 

12 dní 1 000 g  

1293 ČESNEKOVÁ POMAZÁNKA SE SÝREM PALMETA 
23% sýr eidam, majonéza, tavený sýr, feferonový krém … 

12 dní 1 000 g  

1367 TŘENÁ NIVA PALMETA 
30% sýr niva, tvaroh, tavený sýr, majonéza … 

12 dní 1000 g 

 
 

 
1362 Sardinková pomazánka Palmeta              1358 Pikantní pomazánka s Goudou Palmeta 
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POMAZÁNKY / balení 1, 3, 5, 10 kg / 
č.normy  TRVANLIVOST HMOTNOST 

1188 TVAROHOVÁ POMAZÁNKA S ČESNEKEM  
Tvaroh, cibule, česnek, rostlinný tuk, sůl … 

12 dní 1 000 g  

1254 ČESNEKOVÁ POMAZÁNKA SE SÝREM A SALÁMEM 
Majonéza, lahůdkářský salám, tavená pomazánka, eidam, česnek, sůl, pepř … 12 dní 1 000 g  

1265 PAŽITKOVÁ POMAZÁNKA  
Tvaroh, majonéza, sůl, cibule, pažitka … 12 dní 1 000 g  

1289 POMAZÁNKA PALIVEC  
Tvaroh, cibule, pálivý krém z feferonek, mletá paprika, rostlinný tuk, kmín, sůl … 

12 dní 1 000 g  

1187 POMAZÁNKA à la HUMR  
Majonéza, surimi, st. celer, cukr, drcená aljašská treska, ocet, cukr, sůl … 

12 dní 1 000 g 

1113 
GRÓNSKÁ POMÁZÁNKA 
Majonéza, celer, lahůdkářský salám, drcená aljašská treska, mrkev, ocet, cukr, sůl 
… 

12 dní 1 000 g  

 

 

1187 Pomazánka á la Humr 
 

 

 



13 

 

Balené 
 

č.normy  TRVANLIVOST HMOTNOST 

2061 
ČESNEKOVÁ POMAZÁNKA SE SÝREM PALMETA 
oceněno zn. KLASA 

12 dní 150 g 

2062 PIKANTNÍ POMAZÁNKA SE SÝREM PALMETA oceněno zn. KLASA 12 dní 150 g 

2058 TUŇÁKOVÁ POMAZÁNKA PALMETA 12 dní 150 g 

2050 SARDINKOVÁ POMAZÁNKA PALMETA 12 dní 150 g 

2511 TŘENÁ NIVA PALMETA 8 dní 100 g 

2512 PIKANTNÍ POMAZÁNKA S GOUDOU PALMETA 12 dní 100 g 

2513 TŘENÁ NIVA S ČESNEKEM PALMETA 8 dní 100 g 

 

č.normy POMAZÁNKY / kelímky / TRVANLIVOST HMOTNOST 

2075 POMAZÁNKA à la HUMR  14 dní 100 g 

2560 PIKANTNÍ POMAZÁNKA S GOUDOU - novinka 12 dní 100 g 

2556 PIKANTNÍ POMAZÁNKA SE SÝREM  - novinka 12 dní  150 g 

2558 BUDAPEŠŤSKÁ POMAZÁNKA - novinka 12 dní 150 g 

2125 ČESNEKOVÁ POMAZÁNKA SE SÝREM 12 dní 500 g 

 
2560 Pikantní pomazánka s goudou   2558 Budapešťská pomazánka  
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CHLEBÍČKY A JEDNOHUBKY 
 

Chlebíčky kusové 
 

 
č.normy CHLEBÍČKY /kusové/ TRVANLIVOST MJ 

3080 CHLEBÍČEK ŠUNKOVÝ 12 hod 93g - 1 ks 

3082 CHLEBÍČEK SYPANÝ SÝREM 12 hod 97g - 1 ks 

3180 CHLEBÍČEK S ŠUNKOVÝM SALÁMEM – novinka 12 hod 97g – 1 ks  

3169 CHLEBÍČEK ŠUNKOVÝ EXTRA na másle (2 plátky šunky) 12 hod 1 ks 

3090 CHLEBÍČEK SYPANÝ 12 hod 100g - 1 ks 

3110 CHLEBÍČEK HERMELÍNOVÝ 12 hod 95g - 1 ks 

3120 CHLEBÍČEK S DEBRECÍNKOU A KŘENEM 12 hod 88g - 1 ks 

3140 CHLEBÍČEK à la HUMROVÝ 12 hod 93g - 1 ks 

3150 CHLEBÍČEK VAJÍČKOVÝ 12 hod 125g - 1 ks 

3160 CHLEBÍČEK SARDELOVÝ 12 hod 80g - 1 ks 

3170 CHLEBÍČEK ČABAJKOVÝ 12 hod 60g - 1 ks 

3173 CHLEBÍČEK S POLIČANEM 12 hod 60g - 1 ks 

3174 CHLEBÍČEK ŠUNKOVÝ na másle 12 hod 68g - 1 ks 

3081 CHLEBÍČEK S VEJCEM A ŠUNKOU 12 hod 116g - 1 ks 

3130 CHLEBÍČEK S à la ROASTBEEFEM 12 hod 82g - 1 ks 

3175 CHLEBÍČK SE SÝREM 12 hod 84g - 1 ks 

3176 CHLEBÍČK S DEBRECÍNKOU 12 hod 93g - 1 ks 

3177 CHLEBÍČEK S TURISTICKÝM SALÁMEM A SÝREM 12 hod 74g - 1 ks 

3183 CHLEBÍČEK ČESNEKOVÝ  12 hod 81g - 1 ks 

3184 CHLEBÍČEK VAJÍČKOVÝ SPECIÁL– na vlašském salátu 12 hod 110g - 1 ks 

3171 CHLEBÍČEK UHERSKÝ 12 hod 60g - 1 ks 

3185 CHLEBÍČEK RAJČATOVÝ  12 hod 105g - 1 ks 

3083 CHLEBÍČEK ŠUNKOVÝ SPECIÁL  -na vlašském salátu 12 hod 93g - 1 ks 

3061 CELOZRNNÝ CHLEBÍČEK GURMÁN V SÝRU 12 hod 1 ks 

3062 CELOZRNNÝ CHLEBÍČEK S MORTADELLOU (s olivami) 12 hod 1 ks 

3063 CELOZRNNÝ CHLEBÍČEK S PRŠUTEM 12 hod 1 ks 

3064 CELOZRNNÝ CHLEBÍČEK S KRŮTÍ ŠUNKOU  12 hod 1 ks 

3065 CELOZRNNÝ CHLEBÍČEK à la KAVIÁR 12 hod 1 ks 

 
 

č.normy CHLEBÍČKY /balené/ TRVANLIVOST MJ 

    

3194 CHLEBÍČKY VAJÍČKOVÉ SPECIÁL – na vlašském salátu 36 hod 2 ks 

3197 CHLEBÍČKY RAJČATOVÉ 36 hod 2 ks 

3190 CHLEBÍČKY ŠUNKOVÉ 36 hod 3 ks 

3300 DUO CHLEBÍČEK (šunkový a čabajkový) 36 hod 2 ks 

3301 DUO CHLEBÍČEK (šunkový a vajíčkový) 36 hod 2 ks 

3302 DUO CHLEBÍČEK (šunkový a hermelínový) 36 hod 2 ks 

3228 DUO CHLEBÍČEK (2 x šunkový) 36 hod 2 ks 

3193 DUO CHLEBÍČEK (2x sypaný) 36 hod 2 ks 

3195 DUO CHLEBÍČEK (2x uherský) 36 hod 2 ks 

3199 DUO CHLEBÍČEK ( 2x čabajkový) 36 hod 2 ks 

3202 DUO CHLEBÍČEK (2x hermelínový) 36 hod 2 ks 

3198 MIX 1 (1 ks šunkový, šunkový salám, vajíčkový chlebíček) 36 hod 3 ks 

3188 MIX 2 (1 ks šunkový, čabajkový, à la humrový chlebíček) 36 hod 3 ks 
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3189 MIX 3 (1 ks s debrecínkou, à la humrový, sardelový chlebíček) 36 hod 3 ks 

3186 MIX 4 (2 ks šunkový, 1 ks  hermelínový) 36 hod 3 ks 

3187 MIX 5 (1 ks s debrecínkou, à la humrový, hermelínový) 36 hod 3 ks 

 

3150 Chlebíček vajíčkový     3170 Chlebíček čabajkový 
 

 
130 Chlebíček s à la roastbeefem   3081 Chlebíček s vejcem a šunkou 

Celozrnné chlebíčky 
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Jednohubky kusové 
 

 
 

č.normy JEDNOHUBKY  /kusové/ TRVANLIVOST MJ  

 

3417 Jednohubka à la LOSOSOVÁ 12 hod 1 ks 

3410 Jednohubka HERMELÍNOVÁ 12 hod 1 ks 

3409 Jednohubka s à la ROASTBEEFEM 12 hod 1 ks 

3405 Jednohubka s UHERSKÝM SALÁMEM 12 hod 1 ks 

3406 Jednohubka SARDELOVÁ 12 hod 1 ks 

3408 Jednohubka ČESNEKOVÁ  12 hod 1 ks 

3403 Jednohubka ŠUNKOVÁ 12 hod 1 ks 

3418 Jednohubka à la KAVIÁR ČERNÝ 12 hod 1 ks 

3419 Jednohubka à la KAVIÁR ČERVENÝ 12 hod 1 ks 

3404 Jednohubka ČABAJKOVÁ 12 hod 1 ks 

3407 Jednohubka S NIVOU 12 hod 1 ks 

 

 

3409 Jednohubka à la kaviár černý 
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OBLOŽENÉ MÍSY A MISKY 
 

Obložené mísy 
 
 
 

   

 č.normy OBLOŽENÉ MÍSY TRVANLIVOST HMOTNOST 

        

9651 SÝROVÁ MÍSA                                 na objednávku 24 hod 1 200 g 

9648 MIX MÍSA (uzenina + sýr)                     na objednávku 24 hod 1 200 g 

9652 CAPRESSE  MÍSA                                     na objednávku                         24 hod 1 900 g 

    

 
9651 Sýrová mísa 

 
9648 Mix mísa 
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Obložené misky 
 

 

č.normy OBLOŽENÉ MISKY TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3013 OBLOŽENÁ MISKA SE SÝREM 6 dní 145 g 

3014 OBLOŽENÁ MISKA UZENINOVÁ 6 dní 150 g 

3000 OBLOŽENÉ RUSKÉ VEJCE 6 dní 150 g 

3011 OBLOŽENÉ VEJCE SPECIÁL 6 dní 160 g 

3310 à la HUMR S VEJCEM V ASPIKU 7 dní 180 g 

2206 ZDOBENÝ HERMELÍNOVÝ SALÁT 4 dny 200 g 

2209 ZDOBENÝ ŘECKÝ SALÁT  4 dny 225 g 

    

 

3014 Obložená miska uzeninová     
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OBLOŽENÉ PEČIVO A BAGETY 
 

 

Obložené pečivo 
 

 

č.normy 

Obložené croissanty a housky 
(možnost balené i nebalené verze, nutno uvádět při objednávce) TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3211 PLETÝNKA VELKÁ S MORTADELOU 12 hod 230 g 

3212 CROISSANT OBYČ. S KRŮTÍ ŠUNKOU A SÝREM 12 hod 160 g 

3217 CROISSANT GURMÁN V SÝRU 12 hod 130 g 

3213 CROISSANT CELOZRNNÝ S KRŮTÍ ŠUNKOU A SÝREM 12 hod 160 g 

3219 CROISSANT SE SÝREM 12 hod 160 g 

3234 CROISSANT à la KRAB 12 hod 140 g 

3214 KAISERKA SE SÝREM 12 hod 135 g 

3215 HAMBURGER S PRŠUTEM 12 hod 120 g 

3216 HAMBURGER ŠUNKOVÝ 12 hod 110 g 

 

 

3212 Croissant s krůtí šunkou     3213 Celozr. croissant s krůtí šunkou a sýrem
   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3215 Hamburger s pršutem   3216 Šunkový hamburger 
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Bagety balené ve folii 
 

 

č.normy BAGETY  / balené ve folii / TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3353 BAGETA BUDAPEŠŤ - malá 72 hod 80 g 

3356 BAGETA LABUŽNÍK - velká 72 hod 265 g 

3357 BAGETA MLSOUN SE SÝREM - malá 72 hod 105 g 

3358 BAGETA MLSOUN SE SÝREM - velká 72 hod 255 g 

3359 BAGETA S ČABAJKOVÝM SALÁMEM - malá 72 hod 110 g 

3361 BAGETA  KLASIK - malá 72 hod 105 g 

3362 BAGETA  KLASIK  - velká 72 hod 235 g 

3364 BAGETA KUŘECÍ  GYROS - malá 72 hod 95 g 

3363 BAGETA KUŘECÍ  GYROS - velká 72 hod 200 g 

 

3363 Bageta Kuřecí gyros velká     
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Bagety balené v krabičce 
 

 

č.normy BAGETY  / balené v krabičce / TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3205 BAGETA S ČABAJKOVÝM SALÁMEM 72 hod 130 g 

3208 BAGETA SE SÝREM 72 hod 135 g 

3207 BAGETA à la LOSOS 72 hod 130 g 

3204 BAGETA ŠUNKOVÁ  72 hod 140 g 

 
3205 Bageta s čabajkovým salámem  3208 Bageta se sýrem  
 

    

 

 

Obložené chleby 
 

č.normy OBLOŽENÉ CHLEBY TRVANLIVOST MJ 

    

3340 OBL. CHLÉB SE ŠUNKOVÝM SALÁMEM A SÝREM 48 hod 1 ks 

3341 OBL. CHLÉB S VEJCEM 48 hod 1 ks 

 

3340  Obl. chléb se šunkovým salámem a sýrem  3341 Obl. chléb s vejcem 
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HOTOVÉ POLÉVKY 
 

 

1 sklenice (670g)  
 

č.normy Polévky (ve skle) TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

6101 GULÁŠOVÁ POLÉVKA 42 dní 670 g 

6102 DRŠŤKOVÁ POLÉVKA 42 dní 670 g  

9498 FRANKFURTSKÁ POLÉVKA 42 dní 670 g 

9499 ZELŇAČKA 42 dní 670 g 
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SMAŽENÉ VÝROBKY 

 

č.normy Smažené výrobky TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

9024 SMAŽENKA                                                           2 dny 150 g 

9031 BRAMBORÁK       2 dny 150 g 

9032 BRAMBORÁK S UZENINOU  2 dny 150 g 

9041 SMAŽENÉ RYBÍ FILÉ 2 dny 1 000 g 

9042 SMAŽENÉ ŽAMPIÓNY 1 den 1 000 g 

9043 SMAŽENÝ KUŘECÍ ŘÍZEK 2 dny 1 000 g 

9028 SMAŽENÝ KVĚTÁK  1 den 1 000 g 

9030 SMAŽENÉ KARBANÁTKY 2 dny 1 000 g 

9040 SMAŽENÝ VEPŘOVÝ ŘÍZEK – objednávky 2 dny předem 2 dny 1 000 g 

9044 SMAŽENÉ KUŘECÍ MINIŘÍZEČKY cca 80g 2 dny 1 000 g 

9039 SMAŽENÉ VEPŘOVÉ MINIŘÍZEČKY cca 80g 2 dny 1 000 g 

 
 

9028 Smažený květák     9032 Bramborák s uzeninou 
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NAKLÁDANÉ VÝROBKY 
 

 

č.normy NAKLÁDANÉ VÝROBKY TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3054 UTOPENCI V OCTOVÉM NÁLEVU                                   30 dní 500 g 

3060 UTOPENCI V PIKANTNÍ OMÁČCE                       30 dní 500 g 

3056 NAKLÁDANÝ HERMELÍN                                       9 dní 480 g 

3055 GOTHAJ S CIBULÍ A OCTEM                                30 dní 520 g 

3053 UTOPENCI V OCTOVÉM NÁLEVU                                                                     30 dní 1 000 g 

9081 SÝROVÁ ROLKA 4 dny Cca 800 g 

3050 UTOPENCI V OCTOVÉM NÁLEVU, PP min. 68%                                                 30 dní 3 200 g 

3052 NAKLÁDANÝ HERMELÍN - balení  21 ks, PP min. 70% 9 dní 3 200 g 

3043 RYBÍ OČKA  - ve skle, PP min. 87%                                                                 12 dní  3 500 g 

 

      

 

3060 Utopenci v pikantní omáčce     
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ASPIKY 
 

č.normy ASPIKY TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

3221 ŠUNKOVÉ ZÁVITKY                              BALENÍ 12 Ks   7 dní 1 800 g 

3342 ŠUNKOVÝ ZÁVITEK                                                   7 dní 170 g 

3345 KŘENOVÉ ZÁVITKY                   7 dní 200 g 

3347 ASPIK S KRŮTÍ ŠUNKOU (tvar mušle) 7 dní 200 g 

3346 ASPIK S KRŮTÍ ŠUNKOU (tvar čtyřlístku) 7 dní 130 g 

9080 VAJEČNÁ TLAČENKA                                                  7 dní cca 1 000 g 

9100 ŠUNKOVÝ DORT                                  na objednávku                                      7 dní 1 000 g 

9101 RYBÍ DORT                                            na objednávku     7 dní 1 000 g 

9191 SRNČÍ HŘBET ŠUNKOVÝ                    na objednávku                             7 dní 1 000 g 

9192 SRNČÍ HŘBET RYBÍ                              na objednávku                            7 dní 1 000 g 

 

 
 
3342 Šunkový závitek 

 
 

9100 Šunkový dort 
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č.normy PÁRKY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9131 
VÍDEŇSKÉ PÁRKY – skopové střívko  
výrobková řada RETRO, oceněno zn. KLASA 

15 dní 1700 g 

9170 ŠPEKÁČKY – ručně vázané 15 dní 1 700 g 

9130 JEMNÉ PÁRKY 15 dní 1 700 g 

9371 SPIŠSKÉ PÁRKY – skopové střívko 15 dní 1 700 g 

 

 

 

Klobásy 
 

 
č.normy KLOBÁSY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9480 PAPRIKOVÁ KLOBÁSA PIKANT 15 dní 1 700 g 

9261 BRODSKÁ KLOBÁSA  50 dní cca 1 500 g 

 

 

Šunka 
 

č.normy ŠUNKA TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9150 ŠUNKOVÝ SALÁM SPECIÁL 30 dní 2 400 g 

9121 ŠUNKA nejvyšší jakosti (oválná) 15 dní 2 000 g 

 

 

Salámy 
 

č.normy SALÁMY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9151 GOTHAJSKÝ SALÁTM 30 dní 2 400 g 

9485 TURISTICKÝ SALÁM 15 dní 1 400 g 

 

 

 

 

 

Speciality 
 

č.normy SPECIALITY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9112 
TLAČENKA SVĚTLÁ 
výrobková řada RETRO 

15 dní 1 500 g 

9639 JÁTROVÁ CIHLA 15 dní 1 000 g 
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MASNÉ VÝROBKY VLASTNÍ VÝROBY 
 

 

POCTIVÉ VÝROBKY DLE TRADIČNÍCH RECEPTUR 
 

č.normy SEKANÁ TRVANLIVOST BALENÍ cca 

6010 LAHŮDKOVÁ SEKANÁ 14 dní 1 700 g 

 

6010 Lahůdková sekaná 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

č.normy SPECIALITY (ve skle) TRVANLIVOST BALENÍ  

6203 VEPŘOVÉ SÁDLO SE ŠKVARKY  3 měsíce 400 g 

6204 SÁDLO (bez škvarků) 3 měsíce 400 g 

6201 
VEPŘOVÉ MASO VE VLASTNÍ ŠŤÁVĚ – 85% MASA 
Vyrobeno podle receptur tradičních venkovských zabíjaček. 

42 dní 670 g 

6202 
VEPŘOVÉ MASO VE VLASTNÍ ŠŤÁVĚ – 85% MASA 
Vyrobeno podle receptur tradičních venkovských zabíjaček. 

42 dní 480 g 

6206 SELSKÁ JÁTROVÁ PAŠTIKA – 33% jater 2 měsíce 170g 

 

 
 

 

6202 Vepřové ve vlastní šťávě    6206 Selská játrová paštika 
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č.normy KRKOVICE TRVANLIVOST BALENÍ cca 

6001 UZENÁ KRKOVICE BEZ KOSTI 14 dní 1 500 g 

 

.normy ŠPEKY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

6000 STAROČESKÝ ŠPEK 14 dní 1 500 g 

6002 ORAVSKÝ UZENÝ BOK 14 dní 1 000 g 

 

 

6002 Oravský uzený bok  

 

 

 

 

Klasická venkovská 

výroba bez nástřiku. 

 

21 dní naloženo v láku. 
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č.normy POLÉVKY (ve skle) 
TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

6101 GULÁŠOVÁ POLÉVKA 42 dní 670 g 

6102 DRŠŤKOVÁ POLÉVKA 42 dní 670 g  

 

 

6101 Gulášová polévka    6102 Dršťková polévka 
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č.normy Zákusky TRVANLIVOST HMOTNOST 

    

8000 VĚNEČEK 1 den 60 g 

8001 ŠPIČKA 2 dny 60 g  

8002 OVOCNÝ KOŠÍČEK 2 dny 50 g 

8003 OŘECHOVÝ KOŠÍČEK 2 dny 50 g 

8004 PUNČOVÝ ŘEZ S TM. POLEVOU 2 dny 60 g 

8005 PUNČOVÝ ŘEZ S JOGURT. POLEVOU 2 dny 60 g 

8006 INDIAN S TM. POLEVOU 2 dny 40 g 

8007 INDIAN S JOGURT. POLEVOU 2 dny 40 g 

8008 ROLÁDA KOKOSOVÁ 2 dny 50 g 

8009 ROLÁDA TMAVÁ 2 dny 50 g 

8010 ŠTAFETKA 2 dny 50 g 

8011 VĚTRNÍK 1 den 100 g 

8012 MAŠLE 2 dny 40 g 

8013 OVÁLEK S TM. POLEVOU 2 dny 40 g 

8014 KREMROLE 2 dny 30 g 

8015 LASKONKA 2 dny 40 g 

8016 PRAŽSKÁ KOULE 2 dny 70 g 

8017 KOKOSKA 2 dny 40 g 

8018 MEDOVNÍK 2 dny 100 g 

 

MINIzákusky – na objednávku  
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8004 Punčový řez s tm. polevou   8005 Punčový řez s jogurt. polevou 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8006  Indian s tm. polevou    8007 Indian s jogurt. polevou 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8008 Roláda kokosová    8009 Roláda tmavá 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8010 Štafetka      8013 Oválek s tm. polevou 
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NÍZKOKALORICKÉ SPECIÁLNÍ SIRUPY 

 

Sirupy neobsahují chemické konzervanty,umělá barviva a umělá sladidla.  Slouží jako 
podpůrný prostředek k redukčním dietám a jako doplněk dietní stravy.  

 
Nápoje připravené dle návodu, dosahují i při značném snížení obsahu cukrů stejně 

intenzivní sladkou chuť, jako běžné sirupy. 
 

Kalorická hodnota je navíc několikanásobně nižší. 
 

č.normy SIRUPY TRVANLIVOST BALENÍ cca 

9703 Sirup RAKYTNÍK 2 roky 0,5 l 

9701 Sirup BRUSINKA 2 roky 0,5 l 

9702 Sirup ALOE VERA 2 roky 0,5 l  

9704 Sirup KONOPÍ 2 roky  0,5 l 

9700 Tekutý cukr – vhodný pro diabetiky 2 roky 0,5 l 

9709 Sirup ORANŽ 2 roky 0,5 l 

9710 Sirup CITRÓN 2 roky 0,5 l 

9711 Sirup MALINA 2 roky 0,5 l 

9712 Sirup JAHODA 2 roky 0,5 l 

9713 Sirup BORŮVKA 2 roky 0,5 l 

9714 Sirup ZELENÉ JABLKO 2 roky 0,5 l 

 

Kombinace Stevia rebaudiana Bertoni a přírodního ovocného cukru fruktóza zvyšuje 
doporučené ředění na 1 : 19. Připravíte si tak z našeho balení 0,5 litru, 650 g.  -  10 litrů 

lahodného nápoje.  Neobsahují zdroj fenylalaninu a mohou ho proto konzumovat nemocní 
fenylketonurií a celiakií. 

 

 
9710 Citrón     9712 Jahoda   9702 Aloe Vera
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KONTAKTY 

 

 VÝROBNA LAHŮDEK - Řepy 

 

Jednatelé společnosti:    Říha Robert, Říha Petr 

  

Kancelář jednatelů- asistentka:  Anna Tůmová 

e-mail:       info@lahudky-palma.cz 

Tel. ,Fax.:       +420 296 134 780  

Tel.:        +420 235 301 052 

  

Ředitel provozu:     Aleš Říha 

e-mail:       a.riha@lahudky-palma.cz 

Tel.:       +420 235 301 052 

   

Manažerka jakosti:   Ing. Iveta Hajduková 

e-mail:       jakost@lahudky-palma.cz 

Tel.:        +420 235 301 052 

  

Obchodní manažerka:    Ing. Dominika Dvořáková 

e-mail:      d.dvorakova@lahudky-palma.cz 

Mob.:       +420 601 345 840 

 

Účtárna: 
Vedoucí účetní:     Iva Tomanová 

e-mail:       uctarna1@lahudky-palma.cz 

Tel.:        +420 296 134 773 

 

Provozní: 
Vedoucí provozu: Petr Červinka, Dagmar Vlasáková, 

Barbora Říhová 

e-mail:       provoz@lahudky-palma.cz 

Tel.:        +420 296 134 775 

Mob.:       +420 602 349 119 

  

Sklad: 
Jitka Čeloudová, Michal Žaloudek, 

Josef Jůza, Michal Kostříž 

e-mail:       sklad@lahudky-palma.cz 

Tel.:        +420 296 134 772 

Mob.:       +420 602 449 921 

  

mailto:a.riha@lahudky-palma.cz
mailto:jakost@lahudky-palma.cz
mailto:d.dvorakova@lahudky-palma.cz
mailto:uctarna1@lahudky-palma.cz
mailto:provoz@lahudky-palma.cz
mailto:sklad@lahudky-palma.cz
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Expedice: 
Vedoucí expedice:     Pavel Kalina 

Tel.:        +420 296 134 771 

  

           
Objednávky,odbyt:  

Alena Frydrýnová, Šárka 

Zahradníková, Daniela Zikmundová  

e-mail:       odbyt@lahudky-palma.cz 

Mob.:                                           +420 724 929 983, 

Tel.:                                           +420 296 134 770, +420 235 321 102  

Tel. + fax:      +420 235 300 105 

Fax.:       +420 235 321 728  

  
 

 

PRODEJNA – PRAHA 8 

 

 

Vedoucí:      Iveta Černická 

e-mail:      karlin@lahudky-palma.cz 

Adresa:      Sokolovská 51/46, Praha 8 – Karlín 

Tel:       + 420 606 089 535 

 

 

mailto:odbyt@lahudky-palma.cz
mailto:karlin@lahudky-palma.cz

