Platnost od 5. 9. 2016

NABIDKOVY LIST




PREDSTAVENI SPOLECNOSTI

LahGdky-Palma, spol. s r.o., se sidlem vul. Litovickd 448/27, Praha 6 — Liboc a
provozovnou v ul. Reinerova 4, Praha 6 — Repy je spoleénost zabyvaijici se vyrobou tradi¢nich
lahtdek.

Na trhu plsobime od roku 1993, tehdy jesté pod nazvem Lahldky Palmovka, spol. s r.o.V roce
1996 vznika rodinnd spole¢nost jiz pod nynéjsim ndzvem, jejiz zakladateli jsou brat¥i Rihovi,
kteti dodnes plisobi ve firmé jako jednatelé spolecnosti.

Lahddky-Palma, spol. s r. 0. patii mezi nejlépe vybavené provozovny v CR, ¢eho? jsou diikazem
ziskané mezindrodni certifikdty HACCP a IFS. Diky konstantnimu dohledu vysoce
kvalifikovanych odbornik( se nase spolec¢nost rozviji v modernim duchu. Véfime, Ze budete s
rozsahlou nabidkou veskerého sortimentu spokojeni.

Nasi prioritou je:
,»Byt o krok napred a o krok bliz Vasim potifebam, pranim a pozadavkim.“

PREHLED VYROBKU
= lahuadky - salaty, pomazanky, chlebicky, bagety, speciality a nakladané vyrobky, aspiky,
rybi vyrobky,

uzeniny - parky, klobasy, Sunky, speciality, zabijackové hody, Speky, salamy, Sunkové
vyrobky, masné vyrobky,

hotové vyrobky- fada smazenych vyrobk(: bramboraky, karbanatky, rybi filé,
smazené Zampiony, smazenky, kufeci fizek, veprovy fizek, smazeny kvétdk ...,

vyrobky ke zvlastnim prileZitostem - obloZzené misy, naloZzené sele, chlebicky, dorty
v aspiku,

cukrarna - zakusky.




Lahudky-Palma, spol. s.r.o.

28 XS5, Reinerova 4, Praha 6 — Repy, 163 00
Lahidky ICO: 61060208, DIC: CZ61060208

Objednavky
(nejpozdéji den predem, vyjma soboty)
PO - PA: 07,00 - 16,00 hod
NE: 07,00 — 15 hod

DPH 15 %

www. lahudky-palma.cz

OBJEDNAVKY:

Alena Frydrynova
Sarka Zahradnikova
Daniela Zikmundova

e-mail: odbyt@Ilahudky-palma.cz

Mob.: +420 724 929 983,

Tel.: +420 296 134 770, +420 235 321 102
Tel. + fax: +420 235 300 105

Fax.: +420 235 321 728



mailto:odbyt@lahudky-palma.cz

ODBERATELSKE PODMINKY

ZIVNOSTNiICI
Jste-li Zivnostnik a mate-li zdjem odebirat od nds zbozi, tak Vas po Praze zavezeme zdarma.
Podminkou je odbér zbozi nad 500 K¢ bez DPH.

NOVi ZAKAZNICI:
Jste-li novy zékaznik, je podminkou zaslat kopii Zivnostenského listu, pfipadné ICO spolu
s Vasi prvni objedndvkou.
Zpusob platby:
= 1. objednavka — nutnost hotovostni platby,
= dalsi objednavky - dle dohody s obch. zdstupcem moZnost fakturaéné.

Nevahejte se obratit na nasi obchodni manaZerku nebo na nize uvedena telefonni Cisla,
popf. na e-mailovou adresu.

Obchodni manazerka Alena Frydrynovd, Sarka Zahradnikovd, Daniela
Ing. Dominika Dvorakova Zikmundova
mob.: +420 601 345 840 e-mail: odbyt@Ilahudky-palma.cz
e-mail: d.dvorakova@lahudky-palma.cz Tel.: +420 296 134 770, +420 235 321 102
Mob.:+420 724 929 983
Tel.+ fax: +420 235 300 105

Fax.: +420 235 321 728
Objednavky, odbyt:

SOUKROME OSOBY
Jste-li soukroma osoba, m{zZete si u nds objednat zbozi pro svou potifebu. Cena za chlebicky
je jednotna 13,- K&/ ks. U ostatniho zboZi prosim pfipocitejte 15% DPH.

Zpusob objednani:

Do e-mailu napiste své jméno, nazev zbozi/ Cislo normy a poZzadované mnozstvi, dale uvedte
Cas, kdy si pro zbozi chcete pfijit.

Zbo?i je k vyzvednuti u nas na vyrobné v Repich v Reinerové ulici 4 (v aredlu DP) nebo na nasi
prodejné v Praze 8 (Sokolovska 51/46).

Vedouci provozu:
Petr Cervinka, Dagmar Vlasakova, Barbora Rihovd
e-mail: provoz@lahudky-palma.cz



mailto:provoz@lahudky-palma.cz
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¢.normy

TRVANLIVOST

HMOTNOST

1013

BRAMBOROVY SALAT PALMETA

45% varené brambory, majonéza, st. zelenina (mrkev, celer, hrdsek, okurka),
vejce, cibule ...

12 dni

1000g

1033

POCHOUTKOVY SALAT PALMETA

37% saldm junior, majonéza, st. zelenina (okurka, hrdsek), cibule ...

12 dni

1000g

1025

VLASSKY SALAT PALMETA

28% saldm junior, majonéza 14% brambor, st. zelenina (okurka, hrasek mrkev,
celer) ...

12 dni

1000g

1069

VAJICKOVY SALAT PALMETA

40% vejce, majonéza, brambory, st. okurka ...

12 dni

1000g

1305

HERMELINOVY SALAT PALMETA

21% saldm junior, majonéza, vejce, syr hermelin, syr eidam, cibule ...

12 dni

1000g

1302

ZELNY SALAT S JOGURTEM PALMETA

60% bilé zeli, majonéza, bily jogurt, st. mrkev ...

8 dni

1000¢g

1301

SALAT a la KRAB S JOGURTEM PALMETA

40% surimi, majonéza, bily jogurt...

12 dni

1000g

1051

CAMPING SALAT PALMETA

36% slovensky saldm, majonéza, st. zelenina (okurka, paprika), cibule ...

12 dni

1000g

1040

RYBi SALAT S MAJONEZOU PALMETA

45% marinovany sled, majonéza, st. zelenina, cibule ...

12 dni

1000g

1305 Hermelinovy salat Palmeta

1013 Bramborovy salat Palmeta




STANDARDNI RADA

¢.normy TRVANLIVOST HMOTNOST

POCHOUTKOVY SALAT
1030 | Lahidkarsky salam, st. zelenina (okurka, hré$ek.), majonéza, hoiice, 12 dni 1000¢g
cibule ...
VLASSKY SALAT )
Brambory varené, lahiidkérsky salam, majonéza, st. zelenina (mrkev, 12 dni 1000¢g
celer, hrasek, okurka), vejce, cibule ...
BRAMBOROVY SALAT KUTROVANY )
Brambory, majonéza, st. zelenina (okurka, mrkev, hrasek, celer), hoféice, 12 dni 1000g
cukr, ocet, sdl ...

SVATECNI BRAMBOROVY SALAT (s gothajem)
Brambory varené, salém gothaj, majonéza, st. zeleninova smés, vejce, 12 dni 1000g
cibule, stl, pepr, worchester, ocet, cukr ...
CHLEBICKOVY VLASSKY SALAT )
Brambory varen, salém junior, majonéza, st. zelenina (okurka, hrasek, 12 dni 1000g
celer, mrkev), hofcice ...

RYBI SALAT S JOGURTEM )
Marinovany sled, majonéza, bily jogurt, st. zelenina, cibule, pepf, s, cukr, 12 dni 1000g
zeleninova steril. smés, ocet ...
RUMCAIJS SALAT
Lahudkarsky salam, cibule, majonéza, okurky st., kapie, hofcice, 12 dni 1000¢g
feferonovy palivy krém, ocet, pepr, sil, cukr ...
RYBI PEPRENKY )
Marinovany sled, st. zelenina, cibule, palivy krém z feferonek, cibule, olej, 12 dni 1000¢g
sul, pepr ...

MATIJESY S CIBULI

Matjesy, cibule, koreni, olej, sul ...

KOKTEJL a la KREVETOVY
Surimi, majonéza, jogurt bily, st. ananas, sul, cukr, ocet ...

VEJCE V MAJONEZE

Vejce, majonéza, st. okurka, cibule, hoféice, ocet, paZitka, pepf, stl, cukr 12 dni 1000¢g

4 dny 1000¢g

12 dni 1000g

HANACKY SALAT

x T . . 12 dni 1000g
Cervené zeli, majonéza, st. okurka, ocet, cibule, hofCice, sdl, cukr ...

NEAPOLSKY SALAT

Lahudkarsky salam, st. zelenina (okurka, paprika ¢ervena, paprika zelena), 12 dni 1000g
cibule, rajcatovy protlak, palivy krém z feferonek, ¢esnekova pasta,
hof¢ice, cukr, olej, sdl ...

FEFERONOVY SALAT

St. zelenina (paprika, hraSek, kapie), cibule, eidam, palivy krém z 1000g
feferonek, olej, ocet, pepr, sul ...

RAJSKY SALAT - novinka

Raj¢ata, majonéza, cibule, cukr, ocet ...

CIZRNOVY SALAT - novinka

St. cizrna, st. kukurice, mrkev, okurka, st. paprika ... 1000 g

SALAT Z CERVENE REPY SE ZELIM — novinka

Bilé zeli, Gervena fepa, ocet, cukr ... 1000 g

ZELNY SALAT S FAZOLI — novinka

Zeli bilé, st. zelenina (kukurice, mrkev), st. fazole ¢ervena .... 1000g¢g

ZELNY SALAT S KUKURICI — novinka

Zeli bilé, st. zelenina (kukurice, kapie, mrkev), fazole ... 1000g

ZELNY SALAT S KRENEM

Bilé zeli, kfen, cibule, ocet, cukr, sul, olej ...
MEXICO SALAT

Sojové maso, rajcatovy protlak, keup ostry, kapie st., cibule, okurky st., 1000g
olej, worchester, cukr, stl, cesnek, feferonova pasta ...
ZELNY SALAT

Bilé zeli krouhané, mrkev, cukr, ocet, olej, petrzel ...
ZELNY SALAT S KOPREM

Hlavkové zeli, cibule, kopr, ocet, sdl, cukr, olej ...
COLESLAW SALAT

Bilé zeli krouhané, majonéza, bily jogurt smetanovy, ocet, kukurice st., 1000¢g
mrkev st., sUl, cukr ...

1000g

1000g

1000g

1000g




PRAZSKY CELEROVY SALAT

Celer nudlicky, gothaj salam, majonéza, bily jogurt, vejce, cibule, worcestr,
ocet, cukr, pepr, sul ...

INDICKY SALAT

Bilé zeli, kapie, Zampiony, praZené arasidy, cibule, paprika, pélivy krém z
feferonek, olej, séjové omacka, kari, sul, pepr, cukr, sdl ...
ZAMPIONOVY SALAT

St. Zampiony, lahtidkarsky saldm, okurka, st. paprika, rajcatovy protlak ...
JARNI SALAT S KUKURICI

Zeli bilé, st. zelenina - kukurice, mrkev, hraSek, kapie, cukr, ocet, olej ...
MRKVOVA POCHOUTKA S ANANASEM

Mrkev, ananas, ocet, cukr, citronovy néalev ...

ZAHRADNICKY SALAT

St. zelenina (mrkev, celer), cibule, cukr, ocet, majonéza, sul, petrzel
suSena

KRENOVE FAZOLE

Fazole, majonéza, salam, cibule, kien, sdl, pepr, petrZel, salam
lahidkarsky, ocet, cukr ...

PARKOVY SALAT

Dribezi parky, majonéza, st. zelenina (okurka, paprika), ke¢up, feferonova
pasta, cibule, sul, cukr, ocet ...

TATARKA
MAJONEZA

¢.normy OVOCNE SALATY TRVANLIVOST HMOTNOST

RECKY JOGURT S JAHODAMI a ANANASEM sezénni (1.5. -

30.9.) 10009




Balené

Palmety / kelimky/

¢.normy

TRVANLIVOST

HMOTNOST

2052 | BRAMBOROVY SALAT PALMETA

12 dni

150¢

2053 | POCHOUTKOVY SALAT PALMETA

12 dni

150¢g

2059 | PRAZSKY CELEROVY SALAT PALMETA

12 dni

150¢

ZELNY SALAT S JOGURTEM PALMETA

2060 -
ocenéno zn. KLASA

12 dni

150¢

SALAT a La KRAB S JOGURTEM PALMETA

2056 .
ocenéno zn. KLASA

12 dni

150¢

2054 | RYBi SALAT S MAJONEZOU PALMETA

12 dni

150¢

2064 | VLASSKY SALAT PALMETA

12 dni

150¢

2051 | HERMELINOVY SALAT PALMETA

12 dni

150¢

2056 Salat a la Krab s jogurtem Palmeta




SALATY / kelimky [
é-normy TRVANLIVOST HMOTNOST
2074 | RYBIi SALAT S JOGURTEM 12 dni 135¢g
2409 | SEVCOVSKY MLS 12 dni 140 g
2076 | RYBi PEPRENKY 12 dni 140¢g
2561 | HUMMUS OBYCEJNY - novinka 12 dni 150 g
2550 | POCHOUTKOVY SALAT - novinka 12 dni 150 g
2551 | BRAMBOROVY SALAT - novinka 12 dni 150 ¢
2552 | RYBIi SALAT S MAJONEZOU - novinka 12 dni 150¢g
2553 | SALAT a la KRAB S JOGURTEM - novinka 12 dni 150 ¢
2554 | HERMELINOVY SALAT - novinka 12 dni 150¢
2555 | ZELNY SALAT S JOGURTEM - novinka 12 dni 150¢
2557 | VLASSKY SALAT - novinka 12 dni 150¢
2559 | CAMPING SALAT - novinka 12 dni 150¢g
2506 | MRKVOVA POCHOUTKA S ANANASEM 6 dni 150¢g
2670 | HANACKY SALAT 12 dni 150¢g
2671 | VAJICKOVY SALAT 12 dni 150¢g
2213 | NORSKY SALAT S JOGURTEM 12 dni 150¢g
2077 | SLEDOVE FILE V REMULADE 12 dni 150¢g
2672 | ZELNY SALAT S KOPREM 7 dni 300¢
2673 | ZELNY SALAT 7 dni 300¢
2120 | POCHOUTKOVY SALAT 12 dni 500 g
2117 | HERMELINOVY SALAT 12 dni 500 g
2123 | ZELNY SALAT S JOGURTEM 8 dni 500 g
2119 | BRAMBOROVY SALAT 12 dni 500 g
2124 | VLASSKY SALAT 12 dni 500 g

2550 Pochoutkovy salat

7ioha kry 5. g, vilkina 0.5, blkoviy 1. 54255
et bt Hme  rissém dispi sty 40 /2000 kal.




POMAZANKY

€.normy TRVANLIVOST HMOTNOST
1296 | TUNAKOVA POMAZANKA PALMETA 12dni| 10004
30% turiak, majonéza, bily jogurt, vejce, st. paprika ...

1140 | BUDAPESTSKY KREM PALMETA

55% tvaroh, maslo, st. paprika, cibule ...

136) | SARDINKOVA POMAZANKA PALMETA

20% sardinek, majonéza, vejce, okurka, hofCice ...

1363 | PIKANTNi POMAZANKA S GOUDOU PALMETA
23% syr gouda, majonéza, taveny syr...

1293 | CESNEKOVA POMAZANKA SE SYREM PALMETA
23% syr eidam, majonéza, taveny syr, feferonovy krém ...
1367 | TRENA NIVA PALMETA

30% syr niva, tvaroh, taveny syr, majonéza ...

12 dni 1000g

12dni| 1000g

12 dni 1000g

12 dni 1000g

12 dni 1000 g

1362 Sardinkova pomazanka Palmeta 1358 Pikantni pomazanka s Goudou Palmeta




POMAZANKY | baleni1, 3,5, 10 kg /

€.normy

1188 | TVAROHOVA POMAZANKA S CESNEKEM

Tvaroh, cibule, cesnek, rostlinny tuk, sdl ...

1254 | CESNEKOVA POMAZANKA SE SYREM A SALAMEM

Majonéza, lahlidkarsky salam, tavena pomazanka, eidam, esnek, sul, pepr ...
PAZITKOVA POMAZANKA

Tvaroh, majonéza, sul, cibule, paZitka ...

POMAZANKA PALIVEC

Tvaroh, cibule, palivy krém z feferonek, mleta paprika, rostlinny tuk, kmin, sul ...

1187 | POMAZANKA a la HUMR

Majonéza, surimi, st. celer, cukr, drcena alja$ska treska, ocet, cukr, sl ...

GRONSKA POMAZANKA ,
1113 | Majonéza, celer, lahiidkarsky salam, drcené aljaiska treska, mrkev, ocet, cukr, stil 12 dni 1000¢g

TRVANLIVOST HMOTNOST

12 dni 1000g

12 dni 1000g

1265 12 dni 1000¢g

1289 12 dni 1000¢g

12 dni 1000g

1187 Pomazanka a la Humr




Balené

¢.normy

TRVANLIVOST

HMOTNOST

2061

CESNEKOVA POMAZANKA SE SYREM PALMETA
ocenéno zn. KLASA

12 dni

150¢g

2062

PIKANTNi POMAZANKA SE SYREM PALMETA ocenéno zn. KLASA

12 dni

150 g

2058

TUNAKOVA POMAZANKA PALMETA

12 dni

150 g

2050

SARDINKOVA POMAZANKA PALMETA

12 dni

150¢g

2511

TRENA NIVA PALMETA

8 dni

100 g

2512

PIKANTNi POMAZANKA S GOUDOU PALMETA

12 dni

100 g

2513

TRENA NIVA S CESNEKEM PALMETA

8 dni

100g

snomy POMAZANKY / kelimky /

TRVANLIVOST

HMOTNOST

2075

POMAZANKA a la HUMR

14 dni

100 g

2560

PIKANTNi POMAZANKA S GOUDOU - novinka

12 dni

100 g

2556

PIKANTNi POMAZANKA SE SYREM - novinka

12 dni

150¢g

2558

BUDAPESTSKA POMAZANKA - novinka

12 dni

150¢g

2125

CESNEKOVA POMAZANKA SE SYREM

12 dni

500¢g

2560 Pikantni pomazanka s goudou

Winiont #6ag w2 108 & Enorpctada hecreta 213 A4S
ey 54§12 oo e vasiod ysek 113 5 sacharcy

2558 Budapestska pomazanka




CHLEBICKY A JEDNOHUBKY

Chlebicky kusové

&normy CHLEBICKY /kusové/ TRVANLIVOST
3080 | CHLEBICEK SUNKOVY 12 hod
3082 | CHLEBICEK SYPANY SYREM 12 hod
3180 | CHLEBICEK S SUNKOVYM SALAMEM - novinka 12 hod
3169 | CHLEBICEK SUNKOVY EXTRA na masle (2 platky Sunky) 12 hod
3090 | CHLEBICEK SYPANY 12 hod
3110 | CHLEBICEK HERMELINOVY 12 hod
3120 | CHLEBICEK S DEBRECINKOU A KRENEM 12 hod
3140 | CHLEBICEK a la HUMROVY 12 hod
3150 | CHLEBIiCEK VAJICKOVY 12 hod
3160 | CHLEBICEK SARDELOVY 12 hod
3170 | CHLEBICEK CABAJKOVY 12 hod
3173 | CHLEBICEK S POLICANEM 12 hod
3174 | CHLEBICEK SUNKOVY na masle 12 hod
3081 | CHLEBICEK S VEJCEM A SUNKOU 12 hod
3130 | CHLEBICEK S a la ROASTBEEFEM 12 hod
3175 | CHLEBICK SE SYREM 12 hod
3176 | CHLEBICK S DEBRECINKOU 12 hod
3177 | CHLEBIiCEK S TURISTICKYM SALAMEM A SYREM 12 hod
3183 | CHLEBICEK CESNEKOVY 12 hod
3184 | CHLEBICEK VAJICKOVY SPECIAL- na vlasském salatu 12 hod
3171 | CHLEBICEK UHERSKY 12 hod
3185 | CHLEBICEK RAJCATOVY 12 hod
3083 | CHLEBICEK SUNKOVY SPECIAL -na vla$ském salatu 12 hod
3061 | CELOZRNNY CHLEBICEK GURMAN V SYRU 12 hod
3062 | CELOZRNNY CHLEBICEK S MORTADELLOU (s olivami) 12 hod
3063 | CELOZRNNY CHLEBICEK S PRSUTEM 12 hod
3064 | CELOZRNNY CHLEBIiCEK S KRUTi SUNKOU 12 hod
3065 | CELOZRNNY CHLEBICEK a la KAVIAR 12 hod

&normy CHLEBICKY /balenél TRVANLIVOST

3194 | CHLEBICKY VAJICKOVE SPECIAL — na vla3ském salatu
3197 | CHLEBICKY RAJCATOVE

3190 | CHLEBICKY SUNKOVE

3300 |DUO CHLEBICEK ($unkovy a ¢abajkovy)

3301 | DUO CHLEBICEK ($unkovy a vajickovy)

3302 | DUO CHLEBICEK (3unkovy a hermelinovy)

3228 | DUO CHLEBICEK (2 x $unkovy)

3193 | DUO CHLEBICEK (2x sypany)

3195 | DUO CHLEBICEK (2x uhersky)

3199 | DUO CHLEBICEK ( 2x ¢abajkovy)

3202 | DUO CHLEBICEK (2x hermelinovy)

3198 | MIX 1 (1 ks Sunkovy, Sunkovy saldm, vajickovy chlebicek)
3188 | MIX 2 (1 ks Sunkovy, ¢abajkovy, a la humrovy chlebicek)




3189

MIX 3 (1 ks s debrecinkou, a la humrovy, sardelovy chlebicek)

36 hod

3186

MIX 4 (2 ks Sunkovy, 1 ks hermelinovy)

36 hod

3187

MIX 5 (1 ks s debrecinkou, a la humrovy, hermelinovy)

36 hod

3150 Chlebicek vajickovy 3170 Chlebicek cabajkovy




Jednohubky kusové

g.normy JEDNOHUBKY /kusové/ TRVANLIVOST ~ MJ

3417 |Jednohubka a la LOSOSOVA 12 hod
3410 |Jednohubka HERMELINOVA 12 hod
3409 |Jednohubka s a la ROASTBEEFEM 12 hod
3405 |Jednohubka s UHERSKYM SALAMEM 12 hod
3406 |Jednohubka SARDELOVA 12 hod
3408 |Jednohubka CESNEKOVA 12 hod
3403 |Jednohubka SUNKOVA 12 hod
3418 |Jednohubka a la KAVIAR CERNY 12 hod
3419 |Jednohubka a la KAVIAR CERVENY 12 hod
3404 |Jednohubka CABAJKOVA 12 hod
3407 |Jednohubka S NIVOU 12 hod

3409 Jednohubka a la kaviar ¢erny




OBLOZENE MIiSY A MISKY

ObloZené misy

¢.normy OBLOZVENE’ MiSY TRVANLIVOST HMOTNOST

9651 |SYROVA MIiSA na objednavku 24hod| 1200¢
9648 | MIX MISA (uzenina + syr) na objednavku 24 hod| 1200¢
9652 | CAPRESSE MIiSA na objednavku 24 hod| 1900¢g

9651 Syrova misa

9648 Mix misa




OblozZené misky

¢.normy

OBLOZENE MISKY

TRVANLIVOST

HMOTNOST

3013

OBLOZENA MISKA SE SYREM

6 dni

145¢g

3014

OBLOZENA MISKA UZENINOVA

6 dni

150 g

3000

OBLOZENE RUSKE VEJCE

6 dni

150¢g

3011

OBLOZENE VEJCE SPECIAL

6 dni

160g

3310

ala HUMR S VEJCEM V ASPIKU

7 dni

180¢g

2206

ZDOBENY HERMELINOVY SALAT

4 dny

200 g

2209

ZDOBENY RECKY SALAT

4 dny

225g

3014 Oblozena miska uzeninova




OBLOZENE PECIVO A BAGETY

Oblozené pecivo

ObloZené croissanty a housky

&.normy (mozZnost balené i nebalené verze, nutno uvddét pfi objedndvce) TRVANLIVOST  HMOTNOST

3211 | PLETYNKA VELKA S MORTADELOU 12 hod 230g
3212 | CROISSANT OBYC. S KRUTi SUNKOU A SYREM 12 hod 160 g
3217 | CROISSANT GURMAN V SYRU 12 hod 130¢
3213 | CROISSANT CELOZRNNY S KRUTi SUNKOU A SYREM 12 hod 160 g
3219 | CROISSANT SE SYREM 12 hod 160 g
3234 | CROISSANT a la KRAB 12 hod 140 g
3214 | KAISERKA SE SYREM 12 hod 135¢
3215 | HAMBURGER S PRSUTEM 12 hod 1209
3216 | HAMBURGER SUNKOVY 12 hod 110g

3212 Croissant s kruti Sunkou 3213 Celozr. croissant s krati Sunkou a syrem

3215 Hamburger s prsutem




Bagety balené ve folii

&.normy BAGETY | balené ve folii / TRVANLIVOST

HMOTNOST

3353 |BAGETA BUDAPEST - mala 72 hod 80g
3356 | BAGETA LABUZNIK - velka 72 hod 265¢
3357 |BAGETA MLSOUN SE SYREM - mala 72 hod 105 g
3358 | BAGETA MLSOUN SE SYREM - velka 72 hod 255¢g
3359 |BAGETA S CABAJKOVYM SALAMEM - mala 72 hod 110g
3361 |BAGETA KLASIK - mala 72 hod 105g
3362 |BAGETA KLASIK - velkd 72 hod 2359
3364 | BAGETA KURECI GYROS - mala 72 hod 95¢g
3363 |BAGETA KURECI GYROS - velka 72 hod 200¢g

3363 Bageta Kureci gyros velka




Bagety balené v krabicce

¢nomy BAGETY /balené v krabiéce /

TRVANLIVOST  HMOTNOST

3205

BAGETA S CABAJKOVYM SALAMEM

72 hod

130¢g

3208

BAGETA SE SYREM

72 hod

135¢g

3207

BAGETA a la LOSOS

72 hod

130¢g

3204

BAGETA SUNKOVA

72 hod

1409

3205 Bageta s cabajkovym salamem

OblozZené chleby

3208 Bageta se syrem

snomy OBLOZENE CHLEBY

TRVANLIVOST

3340

OBL. CHLEB SE SUNKOVYM SALAMEM A SYREM

48 hod

3341

OBL. CHLEB S VEJCEM

48 hod

3340 Obl. chléb se Sunkovym saldmem a syrem

3341 Obl. chléb s vejcem




HOTOVE POLEVKY

1 sklenice (6709)

&.normy POIéVkV (ve skle) TRVANLIVOST ~ HMOTNOST

6101 | GULASOVA POLEVKA 42 dni 670 g
6102 | DRSTKOVA POLEVKA 42 dni 670 ¢g
9498 | FRANKFURTSKA POLEVKA 42 dni 670 g
9499 |ZELNACKA 42 dni 670 g




SMAZENE VYRO

¢.normy Smazene Verbky TRVANLIVOST HMOTNOST

9024 | SMAZENKA 2 dny 150¢g
9031 |BRAMBORAK 2dny 150 ¢
9032 | BRAMBORAK S UZENINOU 2dny 150 ¢
9041 |SMAZENE RYBI FILE 2dny 1000g
9042 | SMAZENE ZAMPIONY 1den 1000g
9043 | SMAZENY KURECI RiZEK 2 dny 1000g
9028 | SMAZENY KVETAK 1den 1000g
9030 |SMAZENE KARBANATKY 2dny 1000g
9040 |SMAZENY VEPROVY RIZEK — objednavky 2 dny predem 2dny 1000g
9044 |SMAZENE KURECI MINIRIZECKY cca 80g 2 dny 1000g
9039 | SMAZENE VEPROVE MINIRIZECKY cca 80g 2dny 1000 g

9028 Smazeny kvétak 9032 Brambordk s uzeninou




NAKLADANE VYROBKY

€.normy NA KLA’ DA NE’ VY,ROBKY TRVANLIVOST HMOTNOST

3054 | UTOPENCIV OCTOVEM NALEVU 30dni 500g
3060 | UTOPENCI V PIKANTNi OMACCE 30 dni 500 g
3056 | NAKLADANY HERMELIN 9 dni 480 g
3055 | GOTHAJ S CIBULIi A OCTEM 30 dni 520g
3053 | UTOPENCI V OCTOVEM NALEVU 30dni| 1000g
9081 |SYROVA ROLKA 4dny | Cca 800 g
3050 |UTOPENCIV OCTOVEM NALEVU, PP min. 68% 30dni| 32009
3052 | NAKLADANY HERMELIN - baleni 21 ks, PP min. 70% 9dni| 3200¢g
3043 | RYBIi OCKA - ve skle, PP min. 87% 12dni| 35009

3060 Utopenci v pikantni omacce
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ASPIKY

¢.normy ASPI KY TRVANLIVOST  HMOTNOST

3221 | SUNKOVE ZAVITKY BALENI 12 Ks 7 dni 1800¢g
3342 |SUNKOVY ZAVITEK 7 dni 170 g
3345 | KRENOVE ZAVITKY 7 dni 200 g
3347 | ASPIK S KRUTI SUNKOU (tvar musle) 7 dni 200g
3346 | ASPIK S KRUTI SUNKOU (tvar Etyflistku) 7 dni 130¢
9080 | VAJECNA TLACENKA 7dni| cca1000g
9100 |SUNKOVY DORT na objednavku 7 dni 1000g
9101 |RYBi DORT na objednavku 7 dni 1000g
9191 |SRNCi HRBET SUNKOVY na objednavku 7 dni 1000g
9192 | SRNCi HRBET RYBI na objednavku 7 dni 1000g

3342 Sunkovy zavitek




gnomy PARKY

TRVANLIVOST

BALENi cca

VIDENSKE PARKY — skopové stfivko

9131
vyrobkova fada RETRO, ocenéno zn. KLASA

15 dni

1700 g

9170 | SPEKACKY - ruéné vazané

15 dni

170049

9130 |JEMNE PARKY

15 dni

170049

9371 | SPISSKE PARKY — skopové stiivko

15 dni

17009

Klobasy

snomy KLOBASY

TRVANLIVOST

BALENi cca

9480 | PAPRIKOVA KLOBASA PIKANT

15 dni

170049

9261 | BRODSKA KLOBASA

50 dni

ccal500g

Sunka

gnomy SUNKA

TRVANLIVOST

BALENicca

9150 | SUNKOVY SALAM SPECIAL

30 dni

24009

9121 | SUNKA nejvyssi jakosti (ovalna)

15 dni

2000 g

Salamy

cnomy SALAMY

TRVANLIVOST

BALENI cca

9151 | GOTHAIJSKY SALATM

30 dni

2400 g

9485 | TURISTICKY SALAM

15 dni

140049

Speciality

¢normy SPECIALITY

TRVANLIVOST

BALENI cca

TLACENKA SVETLA

9112
vyrobkova fada RETRO

15 dni

1500 g

9639 | JATROVA CIHLA

15 dni

1000 g




MASNE VYROBKY VLASTNIi VYROBY

POCTIVE VYROBKY DLE TRADICNICH RECEPTUR

gnomy SEKANA

TRVANLIVOST

BALENi cca

6010

LAHUDKOVA SEKANA

14 dni

170049

6010 Lahidkova sekana

¢nomy SPECIALITY (ve skle)

TRVANLIVOST

BALENI

6203

VEPROVE SADLO SE SKVARKY

3 mésice

400 g

6204

3 mésice

4009

6201

SADLO (bez $kvark)
VEPROVE MASO VE VLASTNIi STAVE — 85% MASA

Vyrobeno podle receptur tradicnich venkovskych zabijacek.

42 dni

670 g

6202

VEPROVE MASO VE VLASTNIi STAVE — 85% MASA

Vyrobeno podle receptur tradicnich venkovskych zabijacek.

42 dni

4809

6206

SELSKA JATROVA PASTIKA — 33% jater

2 mésice

1709

6202 Veprové ve vlastni §avé

6206 Selska jatrova pastika




A \weROV

*ROVE M4,
| NUASINT ST

rmﬁ /

¢normy KRKOVICE

TRVANLIVOST  BALENicca

6001 | UZENA KRKOVICE BEZ KOSTI

14 dni 1500 g

nomy SPEKY

TRVANLIVOST  BALENicca

6000 | STAROCESKY SPEK

14 dni 15009

6002 | ORAVSKY UZENY BOK

14 dni 1000 g

6002 Oravsky uzeny bok

Klasicka venkovska
vyroba bez nastriku.

' ' 21 dni nalozeno v laku.




POLEVKY (ve skle)

¢.normy TRVANLIVOST  HMOTNOST

6101 | GULASOVA POLEVKA 42 dni 670 g
6102 | DRSTKOVA POLEVKA 42 dni 670 g

6101 Gulasova polévka 6102 Drst’kova polévka




snomy Zakusky

TRVANLIVOST

HMOTNOST

8000

VENECEK

1den

60¢g

8001

SPICKA

2 dny

60g

8002

OVOCNY KOSICEK

2 dny

50¢

8003

>

ORECHOVY KOSIiCEK

2 dny

50¢

8004

PUNCOVY REZ S TM. POLEVOU

2 dny

60g

8005

PUNCOVY REZ S JOGURT. POLEVOU

2 dny

60¢g

8006

INDIAN S TM. POLEVOU

2 dny

409

8007

INDIAN S JOGURT. POLEVOU

2 dny

40¢

8008

ROLADA KOKOSOVA

2 dny

50¢g

8009

ROLADA TMAVA

2 dny

50¢g

8010

STAFETKA

2 dny

50¢

8011

VETRNIK

1den

100 g

8012

MASLE

2 dny

40¢

8013

OVALEK S TM. POLEVOU

2 dny

409

8014

KREMROLE

2 dny

30¢g

8015

LASKONKA

2 dny

40¢

8016

PRAZSKA KOULE

2 dny

70g

8017

KOKOSKA

2 dny

40¢

8018

MEDOVNIK

2 dny

100 g

MINIzakusky — na objednavku




8004 Puncovy fez s tm. polevou

8006 Indian s tm. polevou

8008 Rolada kokosova

8010 Stafetka

4

8005 Puncovy fez s jogurt. polevou

8007 Indian s jogurt. polevou

8009 Rolada tmava

-
8013 Ovalek s tm. polevou




NiZKOKALORICKE SPECIALNI SIRUPY

Sirupy neobsahuji chemické konzervanty,uméla barviva a uméla sladidla. Slouzi jako
podptirny prostifedek k redukénim dietam a jako doplnék dietni stravy.

Napoje pripravené dle navodu, dosahuji i pfi znacném snizeni obsahu cukri stejné
intenzivni sladkou chut, jako bézné sirupy.

Kaloricka hodnota je navic nékolikanasobné nizsi.

cnormy S/RUPY TRVANLIVOST  BALENicca

9703 | Sirup RAKYTNIK 2 roky 051

9701 | Sirup BRUSINKA 2 roky 051

9702 |Sirup ALOE VERA 2 roky 0,51
9704 | Sirup KONOPI{ 2 roky 051
9700 | Tekuty cukr — vhodny pro diabetiky 2 roky 051
9709 |Sirup ORANZ 2 roky 051
9710 |Sirup CITRON 2 roky 051
9711 |Sirup MALINA 2 roky 0,51
9712 |Sirup JAHODA 2 roky 0,51
9713 | Sirup BORUVKA 2 roky 051
9714 | Sirup ZELENE JABLKO 2 roky 051

Kombinace Stevia rebaudiana Bertoni a pfirodniho ovocného cukru fruktéza zvySuje
doporucené fedéni na 1 : 19. Pfipravite si tak z naseho baleni 0,5 litru, 650 g. - 10 litra
lahodného napoje. Neobsahuji zdroj fenylalaninu a mohou ho proto konzumovat nemocni
fenylketonurii a celiakii.

9710 Citron 9712 Jahoda 9702 Aloe Vera

B

JAHODA _
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KONTAKTY

VYROBNA LAHUDEK - Repy

Jednatelé spolecnosti: Riha Robert, Riha Petr

Kancelar jednateli- asistentka: Anna Tamova

e-mail:
Tel. ,Fax.:
Tel.:

Reditel provozu:
e-mail:
Tel.:

Manazerka jakosti:

e-mail;
Tel.:

Obchodni manazerka:

e-mail:
Mob.:

Uétarna:
Vedouci ucetni:
e-mail:

Tel.:

Provozni:
Vedouci provozu:

e-mail:
Tel.:
Mob.:

Sklad:
e-mail:

Tel.:
Mob.:

info@lahudky-palma.cz
+420 296 134 780
+420 235 301 052

Ale§ Riha
a.riha@lahudky-palma.cz
+420 235 301 052

Ing. Iveta Hajdukova
jakost@Ilahudky-palma.cz
+420 235 301 052

Ing. Dominika Dvotakova
d.dvorakova@lahudky-palma.cz
+420 601 345 840

Iva Tomanova
uctarnal@lahudky-palma.cz
+420 296 134 773

Petr Cervinka, Dagmar Vlasakova,
Barbora Rihova
provoz@lahudky-palma.cz

+420 296 134 775

+420 602 349 119

Jitka Celoudova, Michal Zaloudek,
Josef Juza, Michal Kostfiz
sklad@Ilahudky-palma.cz

+420 296 134 772

+420 602 449 921
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Expedice:
Vedouci expedice: Pavel Kalina
Tel.: +420 296 134 771

Objednavky.odbyt:

Alena Frydrynova, Sarka
Zahradnikova, Daniela Zikmundova
e-mail: odbyt@lahudky-palma.cz
Mob.: +420 724 929 983,

Tel.: +420 296 134 770, +420 235 321 102
Tel. + fax: +420 235 300 105
Fax.: +420 235 321 728

PRODEJNA - PRAHA 8

Vedouci: Iveta Cernicka

e-mail: karlin@lahudky-palma.cz
Adresa: Sokolovska 51/46, Praha 8 — Karlin
Tel: + 420 606 089 535
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